L'APE Souvigny - Saint-Régle vous propose pour les fétes une vente de :

Plats Cuisinés - Foie Gras - Confits de canard

En direct de la ferme de Hustet dans le Gers

C’est déja Noél avec I’APE ! | .
r_,ﬁ L%%//l@ e %Ze{

Alors n’hésitez pas a vous faire plaisir, et faire plaisir autour de vous... sans modération !! Tous les bénéfices de cette vente iront
financer les activités des enfants du RPI.

e Commande : jusqu’au VENDREDI 8 NOVEMBRE 2024
Joindre impérativement le reglement au bon de commande (par chéque a I'ordre de I’APE Souvigny - Saint-Regle ou en especes

dans une enveloppe fermée avec votre nom). Vous pouvez déposer vos commandes dans les boites aux lettres de I'APE (quelque
soit I'école) ou bien par le biais des enfants et des enseignants. Les cheques seront encaissés apres distribution des commandes.

e Distribution début décembre. La date et le lieu vous seront communiqués par SMS donc pensez a bien nous laisser vos
coordonnées.

En cas de besoin vous pouvez joindre I'APE : apesouvignysaintregle@gmail.com ou au 06 73 26 49 95

Merci pour votre contribution et bonne dégustation !



BON DE COMMANDE NOVEMBRE 2024 (a déposer avant le 8 novembre)

NOM & oot Prénom : oeeeveeeeceeeeeeseens

Téléphone (pour la date de [IVraiSon) & ...t

DESIGNATION PU. Qté TOTAL DESIGNATION PU. Qté TOTAL DESIGNATION PU. Qté TOTAL DESIGNATION PU. Qté TOTAL

K Le Foie q ras de Canard Enticr j E Les Plats Cuisinés J [ accompagncmcnts j K Les Praduits eonétts j
\ /
Fole gras, sel, poivre, sucre armagnac, GARBURE Canard, graisse, sel.
Bocal de 110 g (172.72 €kg) 19,00 Cuisses de canard confites jmaigre et gras) 24%, haricots HARICOTS CUISINES 3 CUISSES 18.00
Bocal de 180 g (150,00 €/kg) 127,00 blancs, bouillon (eau, 0s de canard, oignons, cattes, Haricots (50%), bouillon (eau, tomates, poireaux, 850 g (21.17 €kg) 800 |
| faurier, clous de girofle, céleri, ail), choux, navets, carottes, oignons, carottes, all, laurier, céleri, épices, sucre, ,
Bocal de 300 g (131,66 €kq) |$150 = St pommes de terre, farce roulée dans une feullle de chou persil, clous de girofle, sel, poivre), oignons, GESIERS 400 g (30,00 €/kg) 12,00 .
Bocal de 420 g (119,04 €kg) |50'm T PR (couf, lait, oignon, al, pain, échalote, persi), sal, poive. carottes, tomates, poireaux, sei, poivre.
o\“3' Bocal 110 g (172,72 €kg) |19'm A — Bocal de 1400 g (14.28 €/kq) 20,00 Bocal de 690 g (12,31 €kg) 850 | MAGRET CONF.IT' EMINCE
) Bocal 300 g (131,66 €kg) |39 50 CASSOULET CONFIT Magret, sel, poivre, ail, fines herbes, armagnac.
= 0% g (131, 0 atsacd poacal cannasiings pr au 5 LENTILLES CUSINEES Bocal de 270 g (44,44 €kg) AR00. )
= * maintenir entre 0 et + 4° | 4 ;,”:";Z’g i%’:ﬁm’;ﬂ ,z’:g;ilﬁ Lentilles (50%), bouillon (eau, os, ail, oignons,
(eau, tomates, poiraux, oignons, carottes, all, laurier ;2’:';‘ clous de girofle), carottes, oignans, sel, rf 772 hc
S \, céleri, épices, sucre, persil, clous de girofle, sel, poivre). ; 7 7
. : B es rets seches (maintenirentre 0 ot + 4°)j
L')toce Q'ms cuit au sel aux S Baies J Bocal de 1100 g (18,18 €ka) 20,00 Blosl e 000 g (1285 i BB e \ a9
CANARD A L'ORANGE , 7 Mt oot oire o i
INGREDIENTS : DLC 1168 coute Magre et gras de canard (72%), bouilion & I'orange: E j O 90V, ORI SOUS Wi
: . i 3 d'orange, eau, vin blanc (sulfites), oignons, sucre, utres :
::’;"Zs: foult au sel), éploss (3 bales), ser, sucr, ':ﬁw;algg?ezﬂea;ﬂv:om une bmhggjaa:g:lcm FUME 250 g (48,00 €/kg) 12,00
Ballotin de 200 g (135,00 €/kg) 27,00 Bocal de 700 g (28,57 €/kg) 20,00/ - NON FUME 250 g (48,00 €4a) 1200 |
* maintenir entre 0 et + 4° | PAUPIETTES DE CANARD SAUCE BOLOGERS .
A LA COMPOTEE D'OIGNONS ) (Bolognaise au canard) SOUS-TOTAL 4
Z] oaup:’n'? .l;lU’ canard m% ‘3.'32 :m wge Viande et fritons de canard 40%, tomates, oignons,
z - \J anc § IS, rakins sacs (EcU, o ‘ sel, poivre, ail, basilic, purée de piments. SOI Gans =
( fes p’w}m’mtwns ﬁoec 10‘6 qms j gluten et fruits & coque), vinaigre, ail, sel, poivre, dpices. Bocal de 400 g (30,00 €kg) 12,00/ TOTAL PRODUITS (1424344)
Bocal de 900 g (22,22 €/kg) 20,00( J _____________
CHILI con CANARD RILLETTES PUR CANARD
GA,LANT"E de OANARD 2 Haricots rouges (trace de gluten) magret haché (magre et Viande et gras de canard, sel, poivre, assaisonne-
Me_:gre et gras de canard (60%), maigre de porc, gras de canard) 33%, mates, eau, 0ignons, ponTans, épices ment,
o foomd (15%); osufs, dchalote, sel, poire, sucre, achil, al, sel, poire. Bocal de 300 g (30,00 €/kg) 1| ) N
Bocal de 600 g (43,33 €kg) 26,00 Bocal de 1100 g (18,18 €a) 20,00 Bocal de 180 g (36,11 €kg) 6,80 oo o 15% du montant global des
COU FARCI CANARD aux PRUNEAUX ,
o chons de canard (mai t gras) 43%, marinade
Peau de canard, farce : chair de canard, chair v:‘ranmge ;dmw:u’n. cﬂﬁ;ﬂi:s_ad sucre. cam: mngpgauwcarwd 98%, ail, se, poivre, comma ndes Sera reverse pa r Ie
de pore, fole gras (25%), ceufs, sel, poivre, sucre, oignans, pruneaux 5%, sel, polvre. N .
amagnas. Bocal de 700 g (20,00 €/ 14,00 Seosl ds 300 9 90,00 i) bosoo e producteur a I'APE pour financer
9(20,00 €ha) » Bocal de 180 g (36,11 €/kg) 6,50
Bocal de 400 g (42,50 €/kg) 17,00 MANCHONS aux LENTI genlirN i ) et o,
S i i 4 emrchons ookl oo careed mufs”,,,m s, - — les activités des enfants du RPI
Foie Gras (32%), maigre de canard (32%), maigre de boullon (eau, o8, a¥, oignons, odleri, clous da girofie), Canard 85%, ceuf, échalote, oignons, ail, sel, Wos . \
porc, aauf, dchalote, sel, poivme, sucre, amnagnac. caores, lgnons, leclons, ss, palvm. polre, aromates. alors n'hésitez pas a en parler
Bocal de 180 g (50,00 €/kg) 9,00| Bocal de 900 g (15,55 €/ka) 1400 | Bocal de 300 g (30,00 €/kg) 900| q
- CANARD aux OLIVES Bocal de 180 11 €k 6,50 | autour de vous !
CCEURS FomREs z 4 manchons de canard (maigre et gras) 43%, marinade au S e o
5 caeurs, noisette foie gras, sel, polvre, sucre, vin blanc (suifites) : vin, céleri, lauries, all, sucre. aignons,
ST, ofives (5%), sef, poivre. GRAISSE
Bocal de 170 g (64,70 €/kg) 100 [ Bocal de 700 g (20,00 €/kg) 14,00 Bocal de 11(8,00 &1) .71 ) I E—
SOUS-TOTAL 1 SOUS-TOTAL 2 SOUS-TOTAL 3




